BY THE GLASS

MALBEC ROSE RESERVA

Rosé delicado y brillante que resalta aromas de frutillas y
cerezas frescas entrelazados con perfume de rosas. Sus
sabores elegantes y su acidez equilibrada lo hacen un
perfecto aperitivo. Podemos disfrutarlo junto con pastas
con salsas mixtas o hierbas y también potenciar su sabor
en compania de carnes blancas y pescado.

SAUVIGNON BLANC RESERVA

se presenta con un color amarillo vibrante y destellos
verdosos. Resaltan aromas frescos a mango, ananay
pomelos y sutiles notas herbales. Este Sauvignon blanc
frutal, vivaz y persistente en la boca es perfecto para
disfrutarlo solo o en compaiiia de platos mediterraneos
donde podamos jugar con los sabores del mary las
hierbas frescas.

PRESENTACION
Cajax4BIBx3L
Cada BIB contiene
1,5 L Malbec Rosé y
1,5 L Sauvignon Blanc

BAG IN BOX MALBEC ROSE & SAUVIGNON BLANC RESERVA

COMPOSICION VARIETAL VINIFICACION MALBEC ROSE
100% Malbec y 100% Sauvignon Blanc de Agrelo, Lujan de Se cosecha la uva madura. Una vez descobajado se lleva a la
Cuyo, Mendoza. 1.030 m s. n. m. Argentina. prensa neumdtica y se macera en frio durante un par de horas,
hasta lograr el color buscado. Luego se extrae el mosto y se
TEMPERATURA DE CONSUMO: 10-12 °C procede a vinificar como blanco, realizando el desborre previo,
y luego se hace la siembra de levaduras seleccionadas y la
MADURACION DE LAS UVAS fermentacion a una temperatura a unos 12y 14°. No tiene
Malbec: Fines de febrero. fermentacion malolactica para obtener la mayor expresién de
Cabernet Sauvignon: Fines de febrero. fruta fresca.
COSECHA: Manual VINIFICACION SAUVIGNON BLANC
Obtencion del jugo por prensado neumatico. Enfriado del
CRIANZA SOBRE LIAS mosto a 4 °C, decantacién de borras, trasiego y posterior
6 meses siembra de levaduras seleccionadas. Fermentacién alcohélica

controlada entre 14-16 °C durante 20 dias.
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